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Forseg

Smagssansens folsomhed

Baseret pa side 74-76

Formal

| dette forseg undersages teerskelveerdien for, hvorndr man kan smage sedmen fra hhv. glucose og
fructose. Taerskelvaerdien angiver den laveste koncentration, hvor det er muligt at smage enten
glucose eller fructose.

Materialer

Da der skal smages pd de to monosaccharider, md udstyr, der tidligere har veeret anvendt til
laboratorieforseg, ikke anvendes. Brug fx engangsudstyr eller udstyr fra gastrolaboratorium.

®=  Glucose

= Fructose

= Veegt

= Beegerglas eller decilitermal
= Maleglas

=  Teske

= Engangsshotglas

= Sprittus
= Vand
Fremgangsmade

| skal arbejde parvis. Hver gruppe laver en oplesning, fx med glucose og laner den anden oplgsning
fra en anden gruppe (makkergruppen).

Afvej 10 g glucose/fructose i et rent baegerglas maerket 10 % G eller 10 % F.

2. Heeld vand i baegerglasset med glucose/fructose op til 100 mL-maerket. Denne oplesning seettes
til 10 %.

Maerk 5 engangsglas 5%, 1 %, 0,5 % 0,2 % og 0,1 %.
Ud fra 10 %-oplesningen fremstilles en raekke fortyndinger vha. skemaet (figur1).

Meerk 5 engangsshotglas 5% G, 1 % G, 0,5 % G 0,2 % G og 0,1 % G. Meerk tilsvarende fem
shotglas til fortyndingerne med fructose.

6. Glucose- og fructosefortyndingerne haeldes i de 10 shotglas, og man skiftes til at veere
forsegsperson. Serg for, at man ogsa har et glas med rent vand.

7. Man starter med at smage rent vand og prever sa at smage pa fortyndingerne med stigende
koncentration af sukker. Mellem hver smagning skyller man munden med vand.
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8. Den koncentration, hvor man kan smage at oplgsningen er sed, kaldes taerskelveerdien. Den
noteres i figur 2.

9. Forsgget gentages med det andet carbohydrat.
10. Resultater for egen gruppe og makkergruppen indferes i figur 2.

Fortyndingsraekke

5% 1% 0,5 % 0,25 % 0,1 %

Oplesning | 50 mL 10 % 10 mL 10 % 50mL1 % 50mLO0,5 % 50 mL 0,25 %

Vand 50 mL 90 mL 50 mL 50 mL 50 mL

Figur 1. Fremstilling af fortyndinger af glucose eller fructose.

Resultater

Teerskelvaerdi

Forsggspersoner | Glucose Fructose

Gennemsnit

Figur 2. Resultatskema.

Diskussion

1. Sammenlign resultaterne. Har alle forsegspersoner opndet samme resultat?

2. Hvad kan drsagen til eventuelle forskelle veere?

3. Hvilke resultater forventes? Vurder om der er overensstemmelse mellem det forventede og de
faktiske resultater.

4. Forklar hvorfor der normalt er forskel pa teerskelveerdien for de to monosaccharider. Inddrag
figur 255 pa side 183 i bogen i forklaringen.
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